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Abstrak

Penelitian bertujuan untuk menganalisis secara organoleptik silase hijauan
yang menggunakan fermentor dan tanpa menggunakan fermentor.
Pelaksanaan penelitian pada tanggal 10 Oktober 2022 — 04 November
2022 Di UPTD BPPTDK Dinas Pertanian dan Ketahanan pangan
kabupaten bantul daerah istimewa Yogyakarta. Materi yang digunakan
adalah hijauan gama umami, polar, mikroba fermentor, tetes tebu, coper,
dan drum silo. Penelitian ini menggunakan metode percobaan dengan uiji
organoleptik / uji indra meliputi tekstur, warna, aroma dan Pengukuran pH
dilakukan dengan menggunakan kertas lakmus dengan 2 perlakuan silase
yang berbeda. Didapatkan hasil bahwa perlakuan 1 yaitu silase yang tidak
ditambahkan fermentor memiliki nilai tekstur = 5 (kurang lembut), warna = 5
(kuning kecoklatan muda), aroma = 5 (kurang wangi dan bau rumput
masih dominan), dan pH di angka 6 sedangkan pada perlakuan 2 silase
yang di tambahkan fermentor memiliki nilai, tekstur = 10 (lembut), warna =
10 (kuning kecoklatan), aroma =10 (wangi), dan pH di angka 4 (lebih
asam dari perlakuan 1). Kesimpulan dari hasil penelitian menunjukkan
bahwa silase hijauan yang menggunakan mikroba fermentor dengan uji
organoleptik hasilnya lebih baik dari pada pakan silase tanpa
menggunakan fermentor.

QUALITY TEST OF FORAGE SILAGE USING FERMENTOR AND
WITHOUT FERMENTOR

Abstract

The aim of this study was to analyze the forage silage organoleptically using
a fermenter and without using a fermenter. Data collection on 10 October
2022 — 04 November 2022. At the UPTD BPPTDK Department of
Agriculture and Food Security, Bantul Regency, Special Region of
Yogyakarta. The materials used are umami, polar, microbial fermenter,
sugarcane molasses, coper, and silo drums. This study used experimental
methods with organoleptic tests / sensory tests including texture, color,
aroma and pH measurements were carried out using litmus paper with 2
different silage treatments. The results showed that treatment 1, namely
silage without fermenter added, had a texture value = 5 (less soft), color =
5 (light brownish yellow), aroma = 5 (less fragrant and the smell of grass
was still dominant), and pH at number 6 while in The 2 silage treatments
added with the fermentor had a value, texture = 10 (soft), color = 10
(brownish yellow), aroma = 10 (fragrant), and pH at number 4 (more acidic
than treatment 1). The conclusion from the results of the study showed that
forage silage using fermentor microbes with organoleptic tests yielded
better results than silage feed without using fermenters.

Vi
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BAB I. PENDAHULUAN

1.1 Latar Belakang

Pakan merupakan salah satu faktor penting dalam keberhasilan
usaha agribisnis peternakan. Pakan ternak ruminansia yang berupa rumput
dan hijauan sangat terbatas ketersediaannya terutama pada saat musim
kemarau. Inovasi sumber pakan alternatif dan alternatif pengolahan pakan
salah satu solusi untuk ketersediaan pakan setiap tahun, tentunya dengan
memperhatikan kualitas kandungan nutrisi pakan sebagai sumber energi

dan protein (Yusuf et al. 2020)

Silase merupakan teknologi pengawetan pakan ternak dengan
tingkat kehilangan nutrisi yang sangat kecil, Hanafi et al. (2008). Prinsip
pembuatan silase mempertahankan kondisi kedap udara dalam drum silo
semaksimal mungkin agar bakteri dapat menghasilkan asam laktat untuk
membantu menurunkan pH serta mencegah oksigen masuk kedalam silo
untuk menghambat pembusukan dan pertumbuhan jamur selama

penyimpanan. (Sastrawidana et al. 2022)

Rumput gama umami adalah mutasi rumput gajah yang telah
diradiasi dengan sinar gamma, rumput ini dikembangkan oleh Fakultas
Peternakan UGM bekerja sama dengan Badan Tenaga Nuklir Nasional
(BATAN) melalui Pusat Aplikasi Isotop dan Radiasi (PAIR). Rumput gama
umami memiliki pertumbuhan yang lebih unggul dari tetuanya. Rumput

Gama umami memiliki tingkat produksi bahan hijauan maupun bahan
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keringn cukup tinggi serta mudah ditanam di dataran rendah maupun

dataran tinggi dengan potensi produksi yang tinggi. (Sagita et al. 2022)

Penyimpanan merupakan suatu bentuk kegiatan pengamanan yang
selalu terkait dengan waktu. Penyimpanan bertujuan untuk
mempertahankan dan menjaga bahan yang disimpan dengan cara
menghindari, menghilangkan berbagai faktor yang dapat menurunkan
kualitas dan kuantitas bahan tersebut. Penyimpanan pakan yang baik
adalah penyimpanan yang sesuai dengan standard GMP (good
manufacturing product) yang bertujuan untuk memperkecil tingkat
kerusakan pakan. Kerusakan pakan dapat diakibatkan oleh beberapa faktor
seperti kontaminasi, serangan serangga dan faktor lingkungan

(Febrisiantosa et al. 2007).

Saus Burger Pakan dikenal sebagai fermented yang mengandung
multi mikroba seperti Mikroba asam laktat, mikroba selulotik, mikroba
amilolitik, dan mikroba baik lainnya yang terbuat dari bahan alami.
Penggunaan saus berger pakan dapat memberikan keuntungan khusus
dengan penyimpanan 3-4 hari sudah bisa diberikan untuk pakan ternak

(Ariani et al. 2016)

Kualitas fisik pakan hasil silase sangat penting untuk diketahui agar
dapat memperhitungkan metode yang efektif digunakan menyimpan bahan
pakan dalam waktu lama dan tidak menurun kwalitasnya (Azzahra et al.

2022)
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1.2 Rumusan Masalah

Apakah ada pengaruh antara rumput gama umami silase tanpa
fermented dan ditambahkan fermented dengan fermented Saus Burger

Pakan terhadap kualitas silase ?

1.3 Tujuan Penelitian

Tujuan dari penelitian ini untuk mengetahui pengaruh silase tanpa

fermented dan ditambahkan fermented terhadap kualitas rumput.

1.4 Hipotesis

Ada pengaruh terhadap kwalitas silase tanpa fermented dan
ditambahkan fermented dengan fermented Saus Burger Pakan terhadap

kualitas rumput ?.

1.5 Kegunaan

Kegunaan dari penelitian ini yaitu untuk mengetahui kwalitas silase
tanpa fermented dan ditambahkan fermented dengan fermented saus
burger pakan, dan hasil dari penelitian ini dapat diterapkan dipeternakan

masyarakat dan industri peternakan.



REPOSITORY

University of Islam Malang

<
=
N
=
=)
=
s
©
wid
o
o
=
©
T
©

BAB VI KESIMPULAN DAN SARAN

6.1 Kesimpulan

Silase hijauan dengan menggunakan fermented atau tanpa
fermented dari segi warna kwalitasnya sama sama sedang, dari segi aroma
sama sama memiliki kwalitas baik sekali, untuk tekstur kwalitasnya sama
sama baik sekali, dan untuk pH nya unggul pada silase yang di tambahkan
fermented dan yang tidak menggunakan fermented kwalitasnya jelek maka
dapat disimpulkan bahwa silase yang ditambahkan fermented hasilnya
lebih baik

6.2 Saran

1. Untuk awal pengaplikasian pakan silase sebaiknya di berikan secara
bertahap sedikit sedikit hingga pemberian silase mencapai 100%
karena tidak semua ternak adaptasinya cepat

2. Sebaiknya rumput dicacah dengan ukuran yang relatif kecil agar
hasil silase lebih maksimal

3. Sebaiknya silase tidak menggunakan plastik karena mudah bocor

sehingga dapat merusak pakan yang disimpan

20
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